
 

 
Heute Aktuell 

 

Blumenkohlcrèmesuppe oder Salat vom 
Buffet 

*** 

MENU 1 

Metzgete-Teller mit… 

Schwartenbraten, Würsten, Kartoffeln und 
Rahmwirsing 

 

MENU 2 

Geschnetzeltes Pouletfleisch an Rahmsauce 

Reis 

Gemüse nach Saison 

 

      MENU 3 

Thailändischer Tagesteller  

Schweinefleischstreifen an grünem Curry 

Basmatireis 

Basmatireis 

 

Thailändisches Buffet ab 6 Personen auf 
Voranmeldung 

 

VEGI 

Kohlwickel mit Käserahmsauce gratiniert 

 

Preis Menu inkl. Suppe oder Salat / Mineral natur & 
Kaffee Fr. 26.50 / mit Süssgetränk Fr. 28.50 

 nur Hauptgang Fr. 18.00 
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Degustations
Menu 

 

 

 

 

Kalte Vorspeise 

*** 

Leichte Suppe 

*** 

Warme Vorspeise mit Fisch 

*** 

Sorbet 

*** 

Hauptgang 

oder  

Hauptgang Vegetarisch 

*** 

Süssspeise 

*** 

Käse vom Brett 

*** 

 

 Menu komplett Fr. 78.50 

3 Gänge nach Wahl: 52.50 
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VORSPEISEN 

*** 
Saisonaler Blattsalat  Fr. 8.50 

       Gemischter Salat         Fr. 9.50 

       Grosser Salatteller        Fr. 16.50 

 

Tomatencrèmesuppe mit Gin und 
Rahmhaube 

Fr. 10.50 

 

für Vorspeisenempfehlung oder Tagessuppe 
( fragen Sie Ihre Bedienung ) 

 

 

 

 

S’HÄT SOLANGS HET 

*** 
Wurst-Salat einfach / garniert Fr. 16.50 / 19.50 

Wurst-Käsesalat einfach / garniert Fr. 17.50 / 20.50 

Thonsalat einfach / garniert Fr. 17.50 / 20.50 
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Immer wieder 
guet… 

 

Rindsfilet nach Stroganoff 

rosa gebraten an sämiger Paprikarahmsauce 

Butterspätzli 

Fr. 41.50 

 

Schweinssteak „Madagaskar“ 

Pikante grüne Pfefferrahmsauce 

Beilage nach Wahl 

Fr. 30.50 

 

Rahmschnitzel vom Schwein mit 
Champignons 

Beilage nach Wahl 

Fr. 30.00 

 

Schweins Cordon bleu nach Appenzeller Art 

Pommes frites 

Gemüsebukett 

Fr. 34.50 / 320 gr. 42.50 

 

Paniertes Schweinsschnitzel Wiener Art 

Pommes frites 

Gemüsegarnitur 

29.50 
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Pouletbrust an pikanter Zitronengrassauce 

Basmati-Reis 

Mischgemüse 

Fr. 34.00 

 

Fleisch-Spiess mit Rind- Schweine- und 
Pouletfleisch an Portweinsauce 

angerichtet auf Balsamico Risotto 

Baby-Ratatouille 

Fr. 42.50 

 

Rindsfilet-Tournedos „Blume“ 

an Rotweinsauce mit Kräutern 

Röstikroketten 

Gemüsebukett 

Fr. 54.50 

 

VEGI : 

 

Spätzligratin mit würzigem Girerbad Käse 
überbacken 

Röstzwiebeln 

Apfelmus 

Fr. 27.50 

 

Gemüse-Risotto mit Frischkäse 

Fr. 27.50 

 

Für unsere jungen Gäste: 

Paniertes Schnitzel / Pommes / Überraschung Fr. 14.50 

Portion Spätzli oder Pommes Fr. 8.00 
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BLUEME-HIT 
Fonduesteak 

*** 

serviert mit diversen Sauerrahmsaucen und 
Kräuterbutter & Grilltomate & Beilage nach Wahl:                  

Pommes frites, Röstikroketten, Reis, Spätzli  
Risotto, Basmati-Reis  

Schweinssteak 140 gr. / 180 gr / 240 gr 

Fr. 29.00 / 32.00 / 38.00 

Rindsfilet 140 gr. / 180 gr. / 240 gr. 

Fr. 42.00 / Fr. 48.00 / 57.00 

Pouletbrust 180 gr. 

Fr. 32.50 

 

*** 

Fisch oder 
Meeresfrüchte 

*** 

Black-Tiger-Garnelen 

mit Kräutern und Knoblauch 

Risotto 

Fr.  36.50 

 

Weitere Fischgerichte: 

Fragen Sie nach dem Fang des Tages 
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Thai-

Spezialitäten 
 

MUH PAD KING THAI-STYLE 

Pilze, Ingwer, Knoblauch,Chili, Zwiebeln und 
Gewürzen 

          Schwein Fr. 31.50 / Poulet 33.00 / Riesencrevetten 36.50 

 

ROTES THAICURRY 

      Glasierte Ananas, Peperoni und Gemüse 

Schwein Fr. 31.50 / Poulet 33.00 / Riesencrevetten 36.50 

 

KAENG PHANAENG NEUA / PANANG CURRY 

Limetten, Chili, Zitronengras, Ingwer & Erdnüssen 

Schwein Fr. 31.50 / Poulet 33.00 / Riesencrevetten 36.50 

 

PAD THAI 

Klassisches Reisnudelgericht mit Gemüsen, Ei und Erdnüssen 

VEGI Fr. 28.50 / Schwein 31.50 / Riesencrevetten 36.50 

 

VEGETARISCHES GRÜNES THAI-CURRY 

Knackige Gemüse an erfrischend, pikanter  grüner Currysauce 

Fr. 28.50 

 

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % Mwst. und Kreditkarten-
Kosten 

 Bei Barzahlung gewähren wir einen Rabatt von 5 % auf sämtliche 
Konsumationen  
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Dessert 
 Schoggimousse « Maison » 

mit marinierten Früchten und Schlagrahm 

Fr. 15.50 

 

Panna Cotta 

auf warmen Beeren 

Schlagrahm 

Fr. 13.50 

 

Frischer Fruchtsalat  

mit Heimatkirsch 

Fr. 13.50 

mit Rahm 15.00 

mit Heimatkirsch 16.50 

 

Bitte beachten Sie auch unsere Coupe-Karte 

 

Fleischdeklaration: 

Schwein: Schweiz  

 Geflügel: Schweiz 

 Kalbfleisch: Schweiz 

Rindfleisch: Ireland, Schweiz, Uruguay, 
Australien 

Riesencrevetten: Schweiz Aquazucht, 
Vietnam 

Fisch Tagesempfehlung: fragen Sie unsere 
Mitarbeiter 

Für Auskünfte zu Allergenen und 
Intoleranzen steht Ihnen der Küchenchef 

Michi Cinez oder Mathias Krähenmann gerne 
zur Verfügung 

Alle Preise inkl. 8.1 % Mwst. 
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Getränke 
 

Mineralwasser still oder prickelnd 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Citro, 
Shorley, Tösstaler Apfelsaft, Orangensaft,  

Ice Tea, Rivella rot / blau 

3 dl Fr. 4.20 / 5 dl Fr. 5.70 / Liter Fr. 9.00 

 

Biere: 
 

Appenzeller Quöllfrisch im Offenausschank 

Stange Fr. 4.80 / Grosses Fr. 6.30 

 

Appenzeller  Quöllfrisch Bügelflasche 

5 dl Fr. 6.50 

 

Hürlimann Lager 

5 dl Fr. 6.30 

 

Weizenbier vom Appenzellischen 

5 dl Fr. 7.10 

 

Singha Bier Original Thai Beer 

Chang Classic Beer 

3.3 dl Fr. 5.70 

 

Möhl Saft mit und ohne Bügel  

50 cl Fr. 6.50 
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Aperitives 
 

Cüpli Prosecco 

10 cl Fr. 8.50 

Gespritzter Weisswein süss oder sauer 

20 cl Fr. 7.00 

Aperol Spritz 

20 cl Fr. 9.00 

Martini Bianco / Rosso, Campari, Cynar, 
Sherry Tio Pepe, Pastis, Averna 

4 cl Fr. 7.00 

Spirituosen 
Pflüümli, Chrüter, Kirsch, Zwetschgen, 

Williams, alles us der Heimat… 

2 cl Fr. 6.00 / 4 cl Fr. 8.00 

 

Wodka, Appenzeller, Amaretto, Bayleys Irish 
Cream, Tequilla, Beerenzen, Calvados, Vielle 

Prune, Grand Marnier, Vecchia Romacna, 
Bacardi… 

2 cl Fr. 7.00 / 4 cl Fr. 9.00 

 

Jameson Irish Whiskey, Bushmills from the 
Norts, Connemara Peated Single Malt Irish 

Whiskey 

2 cl Fr. 8.50 / 4 cl Fr. 11.00 

 

Gin 27 ( Appenzeller Dry Gin ), Havana Nr.7, 
Jack Daniels Travelers Exclusive 50%,     

Remy Martin 12 Jh.,                                   
Grappa Marzardo Dii Otto Lune 

2 cl Fr. 10.50 / 4 cl Fr. 14.50 
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Kaffee / Tee 

 
Kaffee crème, Espresso 

Fr. 4.40 

 

Cappucino, Schoggi, Ovi, Schale, Latte 
Macchiato,  

Premium Tea siehe separate Karte 

Fr. 4.70 

 

Kaffee Lux, Kaffee Fertig… alles vo der 
Heimat 

Fr. 6.80 

 

Kaffee Töss, Schümli Pflümli, Irish Coffe… 

Fr. 9.50 

 

Jugendschutz 

Kein Bier, Wein und vergorene Säfte   

unter 16 Jahren 

Keine Spirituosen und gebrannte Wasser 
unter 18 Jahren 
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Weine 
   Zürichsee Riesling x Silvaner  

Bachmann, Weingut am Zürichsee (CH)  

10 cl Fr. 5.80 / 50 cl 26.50 

 

      St. Saphorin Le Fossoir 

Chasselas / Alain Parisod, AOC Lavaud (CH) 

10 cl Fr. 5.80 / 50 cl Fr. 26.50 

 

FéchyChasselas / Swissdrink, La Côte (CH) 

10 cl Fr. 5.30 / 50 cl Fr. 24.00 

 

Zürichsee Rosè 

Müller Thurgau, Sauvignon blanc, 
Chardonnay / Bachmann 

10 cl Fr. 5.80 / 50 cl Fr. 26.50 

 

Rotwein 
              Dôle Solair AOC 

Gamay, Pinot Noir / Joseph Gattlen, Wallis 

10 cl Fr. 5.80 / 50 cl 26.50 

 

Primitivo Puglia IGP 

Swissdrink, Puglia (IT) 

10 cl Fr. 4.80 / 50 cl. 21.50 

 

Rainbow 

 Shiraz Cabernet Sauvignon 

               10 cl Fr. 5.20 / 50 cl Fr. 24.00 
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Premium  

Wein-Spezialitäten im 
Offenausschank 

     AOC Bourgogne Chardonnay 2019 

Maison André Goichot 

10 cl Fr. 11.00 

 

AOP Bordeaux 2018 

Lune d’Argents Clos des Lunes  

 Sémillon, Sauvignon 

10 cl Fr. 12.00 

 

AOP Bandol 2022 ( Rosé ) 

Domaine La Suffrène Mourvèdere, Cinsault, 
Grenache,Carignan 

10 cl Fr. 12.00 

 

AOP Bourgogne 2020 

Domaine Camu Frères Pinot Noir 

10 cl Fr. 11.00 

 

IGT Lângelo 2015 Domaine de Ladoucette 

Sangiovese 

10 cl Fr. 12.00 

 

AOP Saint-Emilion Grand Cru 2018 

Château de Béchaud, Grand Cru Classé 

10 cl Fr. 13.00 



 

14 

 

 

Schaumweine  

 
Prosecco Spumante VSAQ 

Glera / Goccia d’Oro, Veneto (IT) 

75 cl Fr. 49.00 

 

Môet Chandon 

Premier Grand cru 

75 cl Fr. 104.00 

 

Flaschenweine weiss 

 
Bachmann Panorama 

Riesling Silvaner 

75 cl Fr. 54.50 

 

Johannisberger AOC  

Walliser Silvaner 

75 cl Fr. 49.50 

 

IRO Cuvée 

Neuburger Weissburgunder 

Weingut Markus IRO, Burgenland (AT) 

75 cl Fr. 51.50 
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Flaschenweine rot 
Seewein Blauburguder 

Pinot noir Bachmann am Zürichsee 

75 cl Fr. 49.00 

 

Bergwein Piz Canoir 

Pinot noir, Cabernet Dorsa Bachmann 

75 cl Fr. 64.00 

 

Ripassa Valpolicella Superiore DOC 

Corvina Veronese, Rondinella und Corvinone 

Azienda Vitivinicola, Veneto (IT) 

75 cl Fr. 65.00 

 

Amarone Terra di Verona 

75 cl Fr. 72.00 

 

Rioja Bordon Reserva Anglaise 

Tempranillo, Mazuelo 

Bodegas Franco Espanolas, Rioja (ES) 

75 cl Fr. 51.00 

 

Rioja Bordôn Grand Reserva 2012 

Temprnanillo, Mazuelo and Graciono 

Bodegas Franco Espanolas (ES) 

75 cl Fr. 65.00 

 

Zweigelt Carnuntum 

Zweigelt Weingut Payr, Carnuntum (AT) 

75 cl Fr. 55.00 
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